
JournéJournéJournéJournée patrimoine e patrimoine e patrimoine e patrimoine d’exceptiond’exceptiond’exceptiond’exception                
                        

 9h30   Accueil au château Accueil au château Accueil au château Accueil au château de Baugé de Baugé de Baugé de Baugé etetetet    collationcollationcollationcollation            
    

  10h          Château du Roi René Château du Roi René Château du Roi René Château du Roi René     ouououou        HôtelHôtelHôtelHôtel----Dieu de BaugéDieu de BaugéDieu de BaugéDieu de Baugé        
    visite guidée, dvisite guidée, dvisite guidée, dvisite guidée, durée 1h30urée 1h30urée 1h30urée 1h30    visite guidée, dvisite guidée, dvisite guidée, dvisite guidée, durée 1h30urée 1h30urée 1h30urée 1h30    
 

      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

    CollationCollationCollationCollation    et visite du château et visite du château et visite du château et visite du château ou de l’apothicairerieou de l’apothicairerieou de l’apothicairerieou de l’apothicairerie    : 6: 6: 6: 6,,,,5555    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    

    Renseignements et réservations au château de BaugéRenseignements et réservations au château de BaugéRenseignements et réservations au château de BaugéRenseignements et réservations au château de Baugé    au 02 41 84 00 74au 02 41 84 00 74au 02 41 84 00 74au 02 41 84 00 74    
 

 12h45         Déjeuner «Déjeuner «Déjeuner «Déjeuner «    Le QuerneurLe QuerneurLe QuerneurLe Querneur    » à la Mine Bleue » à la Mine Bleue » à la Mine Bleue » à la Mine Bleue ––––    Noyant la Gravoyère (49)Noyant la Gravoyère (49)Noyant la Gravoyère (49)Noyant la Gravoyère (49)    
        

 

 

 

 

 

 

 
    
    Renseignements et réservations auprès de la Mine Bleue au 02 41 94 39 60 ou par faRenseignements et réservations auprès de la Mine Bleue au 02 41 94 39 60 ou par faRenseignements et réservations auprès de la Mine Bleue au 02 41 94 39 60 ou par faRenseignements et réservations auprès de la Mine Bleue au 02 41 94 39 60 ou par fax 02 41 61 44 68x 02 41 61 44 68x 02 41 61 44 68x 02 41 61 44 68    
 

 

 15h         La Mine Bleue , dLa Mine Bleue , dLa Mine Bleue , dLa Mine Bleue , durée 3hurée 3hurée 3hurée 3h    
Accompagné d'un guide vous emprunterez le funiculaire par la descenderie 

d'origine (1916). Une fois à 130m sous terre le petit train minier vous 

conduira à travers les galeries étroites vers le parcours scénographié 

retraçant le travail des mineurs au début XXème.  (Température de 13°,  le 

circuit comporte environ 150 marches) 

En surface, découvrez les différentes étapes du travail de l’ardoise. 

Remontée du fond sur un "crapaud", la pierre sera alors "bouquée" puis 

"quernée"  avant d'être fendue et mise au format. Découvrez également 

l'univers de "Pépito", l'âne gris entouré de tous ses amis et laissez vous 

porter par l'histoire de ses ancêtres eux aussi ouvriers valeureux des 

ardoisières de la Gatelière. Sans oublier la fameuse "postillonne" et la 

dégustation des vins de "schiste". 
    

    Visite de la mine bleueVisite de la mine bleueVisite de la mine bleueVisite de la mine bleue    ::::    10,2010,2010,2010,20    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne        

    Renseignements et réservations auprès de la mineRenseignements et réservations auprès de la mineRenseignements et réservations auprès de la mineRenseignements et réservations auprès de la mine    bleue au 02 41 94 39 60 ou bleue au 02 41 94 39 60 ou bleue au 02 41 94 39 60 ou bleue au 02 41 94 39 60 ou fax 02 41 61 44 68fax 02 41 61 44 68fax 02 41 61 44 68fax 02 41 61 44 68    
    
    

Tarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnes    : 3: 3: 3: 38,78,78,78,70000    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    
Réservations à effectuer Réservations à effectuer Réservations à effectuer Réservations à effectuer auprès deauprès deauprès deauprès de    chaquechaquechaquechaque    partenaire, règlement sur partenaire, règlement sur partenaire, règlement sur partenaire, règlement sur chaque site.chaque site.chaque site.chaque site.    

    

Journée dJournée dJournée dJournée découverte écouverte écouverte écouverte entre Loir et Loireentre Loir et Loireentre Loir et Loireentre Loir et Loire    
    

 9h15   Accueil au château Accueil au château Accueil au château Accueil au château de Baugé de Baugé de Baugé de Baugé etetetet    collationcollationcollationcollation            
 

 9h45   Château de Baugé: le parcours spectacle Château de Baugé: le parcours spectacle Château de Baugé: le parcours spectacle Château de Baugé: le parcours spectacle ----    Durée 1hDurée 1hDurée 1hDurée 1h15151515 
 

Dans les combles du château, par la magie du son, de la lumière et de l’image, 

partez à la rencontre du Roi René d’Anjou. Autant d’occasion de côtoyer les 

grands personnages de l’histoire : Jeanne d’Arc, Philippe le Bon et d’évoquer 

la Guerre de Cent ans, le Moyen–Age et la Renaissance. Parcourez ensuite 

l’espace muséographique qui présente quelques thèmes esquissés 

précédemment : la dynastie des Anjou, la  chevalerie, les tournois, l’amour 

courtois…. 
 

 11h15         Apothicairerie et Chapelle de l’HôtelApothicairerie et Chapelle de l’HôtelApothicairerie et Chapelle de l’HôtelApothicairerie et Chapelle de l’Hôtel    Dieu de BauDieu de BauDieu de BauDieu de Baugé gé gé gé ----    DDDDurée 1hurée 1hurée 1hurée 1h30303030    
 

Découvrez deux joyaux du 17ème siècle installés au cœur de l’Hôtel Dieu de 

Baugé : une apothicairerie et une chapelle. L’Apothicairerie figure parmi l’une 

des plus belles de France. Elle présente une collection de plus de 600 pièces : 

vases, pots à pharmacie et autres récipients. Découvrez ensuite l’exposition 

« des soins du corps au soin des âmes ». Une collection de plus d’une centaine 

d’objets, de mobilier et de tableaux illustre les thèmes de la pharmacopée à 

l’époque moderne, la médecine et ses traitements ainsi que la vie dans un 

hôtel-Dieu au 17ème siècle. Admirez enfin la Chapelle avec son retable en 

bois doré. 

 

        CollationCollationCollationCollation    et visiet visiet visiet visite du château  et te du château  et te du château  et te du château  et de l’apothicaireriede l’apothicaireriede l’apothicaireriede l’apothicairerie    : : : : 9,9,9,9,5555    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    

    Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74     
    

 13h          Déjeuner «Déjeuner «Déjeuner «Déjeuner «    Le CharlestonLe CharlestonLe CharlestonLe Charleston    » » » » ––––    Baugé Baugé Baugé Baugé     
 

 

 

 

 

 

 
    
    Renseignements et réservationsRenseignements et réservationsRenseignements et réservationsRenseignements et réservations    : Mme Desfontaine au 02 41 89 10 27: Mme Desfontaine au 02 41 89 10 27: Mme Desfontaine au 02 41 89 10 27: Mme Desfontaine au 02 41 89 10 27                                                        max 35max 35max 35max 35    perspersperspers    
 

 15h30             Promenade àPromenade àPromenade àPromenade à    bord du Bateau Loire de Lumièrebord du Bateau Loire de Lumièrebord du Bateau Loire de Lumièrebord du Bateau Loire de Lumière    ––––    La Ménitré La Ménitré La Ménitré La Ménitré ----    durée 1h30durée 1h30durée 1h30durée 1h30    
    
    

    
Embarquez sur le grand fleuve royal, pour 1h15 de promenade 

commentée sur la Loire, dernier fleuve sauvage d’Europe à la 

découverte de la richesse de la faune, de la flore et du patrimoine 

ligérien.  
 

    
    
    
    
    CCCCroisière commentéeroisière commentéeroisière commentéeroisière commentée    : 6,5: 6,5: 6,5: 6,50 € par personne0 € par personne0 € par personne0 € par personne 

    Renseignements et réservations Renseignements et réservations Renseignements et réservations Renseignements et réservations au 02 41 45 24 24 au 02 41 45 24 24 au 02 41 45 24 24 au 02 41 45 24 24     
    
    

Tarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnes    : : : : 35353535    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    
Réservations à effectuer Réservations à effectuer Réservations à effectuer Réservations à effectuer auprès deauprès deauprès deauprès de    chaquechaquechaquechaque    partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.    

Apéritif  La postillonne Apéritif  La postillonne Apéritif  La postillonne Apéritif  La postillonne     
Accompagné de sa mini cassolette de rillettes de thon et de ses trois croûtons  

Cuisse de canard confite à la Postillonne et Cuisse de canard confite à la Postillonne et Cuisse de canard confite à la Postillonne et Cuisse de canard confite à la Postillonne et son accompagnementson accompagnementson accompagnementson accompagnement    
Assiette fromagèreAssiette fromagèreAssiette fromagèreAssiette fromagère    

Douceur de chocolat cœur crème brûlée sur coulis de vanilleDouceur de chocolat cœur crème brûlée sur coulis de vanilleDouceur de chocolat cœur crème brûlée sur coulis de vanilleDouceur de chocolat cœur crème brûlée sur coulis de vanille    
                                                                                                                                                                                                                        Café et ¼ de vinCafé et ¼ de vinCafé et ¼ de vinCafé et ¼ de vin                                                                    
TarifTarifTarifTarif    :  :  :  :  22 22 22 22 €€€€    
    

Verrine scandinave au saumon fuméVerrine scandinave au saumon fuméVerrine scandinave au saumon fuméVerrine scandinave au saumon fumé    
Poulet Poulet Poulet Poulet fermier à l’angevinefermier à l’angevinefermier à l’angevinefermier à l’angevine    

Tarte campagnarde aux pommes poêlées au miel, noix et raisins Tarte campagnarde aux pommes poêlées au miel, noix et raisins Tarte campagnarde aux pommes poêlées au miel, noix et raisins Tarte campagnarde aux pommes poêlées au miel, noix et raisins     
Café et 1/4 de vinCafé et 1/4 de vinCafé et 1/4 de vinCafé et 1/4 de vin    

  
TarifTarifTarifTarif    :  :  :  :  19 19 19 19 € € € €                                                                                                                                                     

Accédez aux combles du château par le 

grand escalier d’honneur et laissez-vous 

conter l’histoire du maître des lieux : le Roi 

René. Ecoutez et regardez ! Le château 

libère les confidences d’un roi, artiste de 

cœur et chevalier par devoir. Egrenés au fil 

de ses séjours, ses souvenirs d’enfance, de 

batailles, de mariages et de tournois 

reprennent vie par la magie du son et de 

l’image.  

 

Découvrez deux joyaux du 17ème siècle 

installés au cœur de l’Hôtel-Dieu de 

Baugé : une apothicairerie et une 

chapelle. L’apothicairerie figure parmi 

l’une des plus complète et ancienne 

d’Europe. Plus de 600 pièces : pots à 

onguent, chevrettes et bouteilles 

reposent sur du mobilier aux colonnettes 

torsadées. Entrez dans l’univers de ces 

grands hôtels-Dieu et découvrez la 

médecine au temps du Roi Soleil.  

OU 
 

Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012    Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012    



                                                    

    Journée plaisirs en Journée plaisirs en Journée plaisirs en Journée plaisirs en BBBBaugeoisaugeoisaugeoisaugeois    
    
 9h15   Accueil au château Accueil au château Accueil au château Accueil au château de Baugé de Baugé de Baugé de Baugé etetetet    collationcollationcollationcollation            
     
 9h45   Château de Baugé: le parcours spectacle Château de Baugé: le parcours spectacle Château de Baugé: le parcours spectacle Château de Baugé: le parcours spectacle ----    Durée 1hDurée 1hDurée 1hDurée 1h15151515 
 

Dans les combles du château, par la magie du son, de la lumière et de l’image, 

partez à la rencontre du Roi René d’Anjou. Autant d’occasion de côtoyer les 

grands personnages de l’histoire : Jeanne d’Arc, Philippe le Bon et d’évoquer 

la Guerre de Cent ans, le Moyen–Age et la Renaissance. Parcourez ensuite 

l’espace muséographique qui présente quelques thèmes esquissés 

précédemment : la dynastie des Anjou, la  chevalerie, les tournois, l’amour 

courtois…. 
 

 

 11h15         Apothicairerie et Chapelle de l’HôtelApothicairerie et Chapelle de l’HôtelApothicairerie et Chapelle de l’HôtelApothicairerie et Chapelle de l’Hôtel    Dieu de BaugéDieu de BaugéDieu de BaugéDieu de Baugé    : visite guidée : visite guidée : visite guidée : visite guidée ----    Durée 1hDurée 1hDurée 1hDurée 1h30303030    
Découvrez deux joyaux du 17ème siècle installés au cœur de l’Hôtel Dieu de 

Baugé : une apothicairerie et une chapelle. L’Apothicairerie figure parmi l’une 

des plus belles de France. Elle présente une collection de plus de 600 pièces : 

vases, pots à pharmacie et autres récipients. Découvrez ensuite l’exposition 

« des soins du corps au soin des âmes ». Une collection de plus d’une centaine 

d’objets, de mobilier et de tableaux illustre les thèmes de la pharmacopée à 

l’époque moderne, la médecine et ses traitements ainsi que la vie dans un 

hôtel-Dieu au 17ème siècle. Admirez enfin la Chapelle avec son retable en 

bois doré. 
 

    Collation et visites du château et de l’apothicairerieCollation et visites du château et de l’apothicairerieCollation et visites du château et de l’apothicairerieCollation et visites du château et de l’apothicairerie    : 9: 9: 9: 9,,,,5555    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    

    Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74     
 

 13h          Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner     ««««    AuxAuxAuxAux    p’tits oignonsp’tits oignonsp’tits oignonsp’tits oignons    », Echemiré », Echemiré », Echemiré », Echemiré ----    entre Baugé et Lué en Baugeoisentre Baugé et Lué en Baugeoisentre Baugé et Lué en Baugeoisentre Baugé et Lué en Baugeois    
        

 

 

 

 

 

 
    
    Renseignements et réservations auprès de Mr et Mme Renseignements et réservations auprès de Mr et Mme Renseignements et réservations auprès de Mr et Mme Renseignements et réservations auprès de Mr et Mme Forest  au  02.41.89.19.Forest  au  02.41.89.19.Forest  au  02.41.89.19.Forest  au  02.41.89.19.17   max 80 pers17   max 80 pers17   max 80 pers17   max 80 pers 
 

 15h30             Le Domaine de la Tuffière Le Domaine de la Tuffière Le Domaine de la Tuffière Le Domaine de la Tuffière ––––    Lué en Baugeois Lué en Baugeois Lué en Baugeois Lué en Baugeois ––––    Durée 2hDurée 2hDurée 2hDurée 2h    
    

Curieux par sa situation, ce vignoble de 25 ha en Appellation A.O.C. Anjou, est 

implanté depuis le XIVème siècle, grâce à des moines. L’exploitation est aujourd’hui 

tenue par les familles Coignard et Benesteau. Le nom du domaine « la Tuffière » 

caractérise son terroir avec un sous-sol de tuffeau et ses caves troglodytes où 

mûrissent certains vins rouges en barriques. Ils travaillent la vigne en lutte raisonnée 

et produisent une large gamme de vins qu’ils soient blancs, rosés, rouges, secs, demi-

secs, moelleux ou pétillants. Ils respectent la charte « Vignerons indépendants » et 

sont cités parmi les « Caves Touristiques ». Leurs vins sont souvent nommés dans 

différents concours (Concours général de Paris, Salon des vins de Loire, Guide 

Hachette, concours Interloire…) 

Venez découvrir ces lieux tout en écoutant la passion de ces vignerons. A l’issue de 

cette rencontre, ils se feront un plaisir de vous faire déguster leurs vins et de vous 

offrir une bouteille en souvenir. 
    

    Visite et dégustationVisite et dégustationVisite et dégustationVisite et dégustation    : 6 € par personne: 6 € par personne: 6 € par personne: 6 € par personne    

    Renseignements et réservations auprès du Domaine de la Tuffière au 02 41 45 11 47  Renseignements et réservations auprès du Domaine de la Tuffière au 02 41 45 11 47  Renseignements et réservations auprès du Domaine de la Tuffière au 02 41 45 11 47  Renseignements et réservations auprès du Domaine de la Tuffière au 02 41 45 11 47      

    

Tarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnesTarif de la journée pour une base de 20 personnes    : : : : 33334,504,504,504,50    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    
RéservatioRéservatioRéservatioRéservations à effectuer ns à effectuer ns à effectuer ns à effectuer auprès deauprès deauprès deauprès de    chaquechaquechaquechaque    partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.    

    

    

    Journée «Journée «Journée «Journée «    Les arts du feuLes arts du feuLes arts du feuLes arts du feu    »»»»    

    
 9h30   Accueil au château Accueil au château Accueil au château Accueil au château de Baugé de Baugé de Baugé de Baugé     et collationet collationet collationet collation    
 

 

  10h          ApothicairApothicairApothicairApothicairerie de l’Hôtel Dieu de Baugé erie de l’Hôtel Dieu de Baugé erie de l’Hôtel Dieu de Baugé erie de l’Hôtel Dieu de Baugé ----    Durée 1h30Durée 1h30Durée 1h30Durée 1h30    
Découvrez deux joyaux du XVIIème siècle installés au cœur de l’Hôtel Dieu 

de Baugé : une  apothicairerie et une chapelle. L’Apothicairerie figure parmi 

l’une des plus belles de France. Elle présente une collection exceptionnelle de 

plus de 600 pièces : pots à pharmacie en faïence des XV, XVI et XVIIèmes 

siècles et autres récipients en verre ou en bois. Découvrez ensuite dans 

l’ancienne salle des malades l’exposition « des soins du corps au soin des 

âmes » illustrant les thèmes de la pharmacopée, la médecine et ses traitements 

ainsi que la vie dans un hôtel-Dieu au XVIème siècle. Admirez ensuite la 

Chapelle baroque et les communs des religieuses pour terminer ce parcours 

par le jardin des simples. 

            

        Collation et visite de l’apothicairerieCollation et visite de l’apothicairerieCollation et visite de l’apothicairerieCollation et visite de l’apothicairerie    : : : : 6666,50,50,50,50    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    

    Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 Renseignements et réservations au château de Baugé au 02 41 84 00 74 74 74 74     
    
    

  12h    DéjeunerDéjeunerDéjeunerDéjeuner    auauauau    restaurant restaurant restaurant restaurant ô Prestige ô Prestige ô Prestige ô Prestige ––––    BaugéBaugéBaugéBaugé    ----    centre villecentre villecentre villecentre ville 
    

 

 

 

 

 
 

    Renseignements et réservations Renseignements et réservations Renseignements et réservations Renseignements et réservations Mr et Mme Fouineau Mr et Mme Fouineau Mr et Mme Fouineau Mr et Mme Fouineau au 02 41 89 82 12    max 35  persau 02 41 89 82 12    max 35  persau 02 41 89 82 12    max 35  persau 02 41 89 82 12    max 35  pers    
    

    

 14h      Atelier Yvon CailleauAtelier Yvon CailleauAtelier Yvon CailleauAtelier Yvon Cailleau    : Terres cuites des Rairies: Terres cuites des Rairies: Terres cuites des Rairies: Terres cuites des Rairies    ––––    Durée 1h pour 1 siteDurée 1h pour 1 siteDurée 1h pour 1 siteDurée 1h pour 1 site    
    

 

Forte de deux sites de production dont l’atelier Le Croc, l’entreprise vous 

propose des visites libres ou guidées : A l’atelier Yvon Cailleau, vous 

pourrez après une démonstration de fabrication, flâner dans le musée 

d’entreprise, et si vous choisissez de venir un jeudi ou un vendredi, vous 

pourrez suivre la cuisson au feu de bois des carreaux dans ses 

impressionnants fours chinois du XVIIIème siècle. Et si vous avez encore un 

peu de temps, votre curiosité vous poussera vers l’atelier Le Croc, 

majestueux et authentique, qui vous attend pour vous conter le façonnage 

de l’argile d’autrefois. 

 

    VVVVisiteisiteisiteisite    dededede    1 site 1 site 1 site 1 site de productionde productionde productionde production    3€ par personne,3€ par personne,3€ par personne,3€ par personne,    

    Renseignements et réservations au 02 41 76 Renseignements et réservations au 02 41 76 Renseignements et réservations au 02 41 76 Renseignements et réservations au 02 41 76 32 09 ou 32 09 ou 32 09 ou 32 09 ou contact@cailleau.frcontact@cailleau.frcontact@cailleau.frcontact@cailleau.fr    
 

16h30        Musée Espace Faïence à Malicorne Musée Espace Faïence à Malicorne Musée Espace Faïence à Malicorne Musée Espace Faïence à Malicorne ----    Durée 1hDurée 1hDurée 1hDurée 1h30303030 
 

  Situé entre le Mans et Angers, au coeur de la vallée de la Sarthe, Malicorne 

est renommée pour sa production de faïences depuis plus de 250 ans. Afin 

de découvrir ce passé céramique, Malicorne Espace Faïence vous ouvre ses 

portes. Parfait exemple de réhabilitation du patrimoine industriel du XIX 

siècle, le musée allie tradition et modernité sur plus de 2000m2 d'exposition. 

Sur le site d'une ancienne manufacture de grès avec ses fours et sa cheminée, 

nous vous convions, petits et grands, à un parcours initiatique dans une 

ambiance théâtrale au pays du geste et de la matière. 

    

    TarifsTarifsTarifsTarifs    dégressifs à partir de 5€ par personnedégressifs à partir de 5€ par personnedégressifs à partir de 5€ par personnedégressifs à partir de 5€ par personne    

    RenseigRenseigRenseigRenseignements et réservations au 02 43 48 07 17 ou nements et réservations au 02 43 48 07 17 ou nements et réservations au 02 43 48 07 17 ou nements et réservations au 02 43 48 07 17 ou resagroupe.espacefaience@wanadoo.frresagroupe.espacefaience@wanadoo.frresagroupe.espacefaience@wanadoo.frresagroupe.espacefaience@wanadoo.fr 
    

Tarif de la journée pourTarif de la journée pourTarif de la journée pourTarif de la journée pour    une base de 20 personnesune base de 20 personnesune base de 20 personnesune base de 20 personnes    (avec formule midi)(avec formule midi)(avec formule midi)(avec formule midi)    : : : : 31,31,31,31,50505050    € par personne€ par personne€ par personne€ par personne    
Réservations à effectuerRéservations à effectuerRéservations à effectuerRéservations à effectuer    auprès deauprès deauprès deauprès de    chaquechaquechaquechaque    partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site.partenaire, règlement sur chaque site. 

Le chef vous propose une cuisine gastronomique et raffinLe chef vous propose une cuisine gastronomique et raffinLe chef vous propose une cuisine gastronomique et raffinLe chef vous propose une cuisine gastronomique et raffinée ée ée ée     
avec des produits frais et de saison.avec des produits frais et de saison.avec des produits frais et de saison.avec des produits frais et de saison.    

Menu à partir de 27 € par personne  Menu à partir de 27 € par personne  Menu à partir de 27 € par personne  Menu à partir de 27 € par personne      
Formule midi entrée/plat ou plat/dessert 17€ par personne                                    Formule midi entrée/plat ou plat/dessert 17€ par personne                                    Formule midi entrée/plat ou plat/dessert 17€ par personne                                    Formule midi entrée/plat ou plat/dessert 17€ par personne                                        
 

Rosé pamplemousseRosé pamplemousseRosé pamplemousseRosé pamplemousse    
Terrine de saumon tomates confitesTerrine de saumon tomates confitesTerrine de saumon tomates confitesTerrine de saumon tomates confites    ou salade angevine maisonou salade angevine maisonou salade angevine maisonou salade angevine maison    

Filet Filet Filet Filet de de de de lieu réduction de jus de mouleslieu réduction de jus de mouleslieu réduction de jus de mouleslieu réduction de jus de moules    ou sauté de canard au cidreou sauté de canard au cidreou sauté de canard au cidreou sauté de canard au cidre    
Omelette norvégienne ou craquant chocolat et poire Omelette norvégienne ou craquant chocolat et poire Omelette norvégienne ou craquant chocolat et poire Omelette norvégienne ou craquant chocolat et poire     

Café et 1/4 de vinCafé et 1/4 de vinCafé et 1/4 de vinCafé et 1/4 de vin    

TarifTarifTarifTarif    :  :  :  :  19 19 19 19 € € € €                                                                                                                                                     

Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012    Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012Groupes 2012    


